
                                                                                                                 
 

 

 

Broodbak Weekend 

In 2025 heb ik kwaliteitszorg les gegeven in bij Propersona in Wolfheze. Een cursist 
sprak enthousiast over broodbakken. Arthur Peters is zijn naam! Het is het weekend 
vóór het Pasen weekend. Dus gaan we ook voorgebakken Paasbrood maken.  

Dit weekend is ook de start van het B&B Veerpoort seizoen. De gastheer wil ook 
brood leren bakken. Om voldoende aanmeldingen ter krijgen is zijn de kosten laag. 
De formule is: 

- De prijs (€96,-)is All Inclusive: 10h les, overnachting, 1x ontbijt, 2xlunch, diner 
- Arthur krijg een geringe vergoeding; 
- De overnachting in het luxe appartement kamer is voor de deelnemers gratis; 
- Voor voorbereiding en organisatie rekent de gastheer geen kosten; 
- De gastheer neemt deel aan de lessen! 

 

Arthur Peters 

Hij is de enthousiaste amateur bakker en komt het weekend lesgeven.  

 

zaterdag 28 en zondag 29 maart 2026 

 
B&B Apartment Veerpoort Doesburg 
6981 LA Doesburg  
Meer info: mobiel tel no: 06 512 204 53 

Gastheer Pieter Sloot 

 

Creeëren & Proeven
ACTIVITEIT DOOR WIE

Zaterdag 28 maart 2026
9.30 - 10.00 Inchecken
10.00 - 11.00 Uitleg weekend + koek(jes) bakken + koffie met koek VVV Gids
11.00 - 12.30 Theorie zuurdesem voorbereiding + gistbroodjes maken/bakken Arthur
12.30 - 13.15 Lunch met eigengebakken brood Pieter Sloot
13.15 - 14.45 Stadswandeling door historische binnenstad Stadgids
14.45 - 17.15 Brood bakken en deeg voor hartige taart Arthur
18.00 - 18.30 Borrel ieder die wil 
19.00 - 20.00 Diner: hartige taarten: vega + non vega (knolselderij / brocollie / allen
20.00 Koffie in het Arsenaal of in de Waag all

Zondag 29 maart 2026
8.00 - 9.00 Vestingswallen wandeling + Bezoek vispassage ieder die wil
9.00 - 10.00 Ontbijt allen
10.00 - 12.30 Paasbrood (voorgebakken) maken Arthur
12.30 - 13.30 Lunch allen
13.30 - 15.00 Afronden + opruimen + schoonmaken allen
14.30 - 15.00 Evaluatie

Voorlopig programma 


